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mhm e
— weal The eypers ——

Michael, Jeffrey en Koen. Niet zomaar een team:

Michael, ook wel bekend als De Wildmeester, brengt maar liefst 23 jaar ervaring in de wildwereld met zich
mee. Met zijn kenmerkende jagershoed en enthousiasme is hij verantwoordelijk voor het wildassortiment maar
00k het assortiment gevogelte.

Jeffrey, de Vleesarchitect heeft maar liefst 24 jaar ervaring als vleesaankoper. Zijn vakmanschap en oog voor
kwaliteit hebben het assortiment verrijkt, waardoor we een breed scala aan hoogwaardige vieesproducten
kunnen aanbieden. Met een focus op het grotere plaatje en een liefde voor cijfers, is Jeffrey de technisch-
operationele verbinder die karkassen aankoopt, receptontwikkeling begeleidt en last-minute communicatie
met slachthuizen en versnijderijen mogelijk maakt.

Koen, het Hoofd Versnijderij, zorgt
ervoor dat het viees van de hoogste
kwaliteit is wanneer het de klanten
bereikt. Met 26 jaar ervaring leidt
hij ons team van vakmensen in

de versnijderij, waar precisie en
ambachtelijke versnijding centraal
staan. Koen is sociaal, een viotte
prater, en staat graag in direct
contact met de klanten in de winkel,
een ideale verbinding tussen atelier
en winkel die er mee voor zorgt dat
de dagelijkse gang van zaken soepel
verloopt.

Ondanks hun verschillen vullen

ze alle 3 elkaar perfect aan, wat
resulteert in een hecht en effectief
team. Een hechte familie gedreven
door een gedeelde passie voor de
culinaire wereld.

Contact viees

Brugge (Koen): 0503206 85
Oostende: 059330214
Antwerpen (Karl): 033696313
Contact gevogelte

Michael: 04767120 41
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horeca steak
per 2 stuks - = 200, 230 & 250gr
50.005.23 - 50.005.24 - 50.005.25

.29

per

ke

steak tournedos gﬁ
per 2 stuks - = 200 & 250gr H b
50.005.36 - 50.005.34 ke

chateaubriand
| 50.000.22 - + 250gr

wit-blauw ossenhaas
z/ ketting
| +4kg-50.047.20

wit-blauw dunne lende

 wit-blauw céte a l'os .
- | +4kg-50.04750

| +1kg+50.102.86

Informeer bij je vertegenwoordiger naar ons
ruime aanbod verschillende rassen!

Nordie Nature Beef

X8
stoofvlees FREYGAARD WEST-VLAAMS ROOD WAYNE & WILLIS
9 95 / k Hoge kwaliteit Eigen kweek Uitstekende prijs/
+ 2kg - mager - 50.047.42 . g Scandinavisch Lokaal (100% Belgisch) kwalitietsverhouding
Duurzaam & Intense smaak Exclusief
+5kg - dagschotel - 50.012.00 9'50 / kg milieuvriendelijk Dubbeldoel runderen

De prijzen in deze folder zijn uitleverprijzen (excl. BTW) voor de horecaprofessional. Drukfouten voorbehouden.



gehakt varken 95 gehakt varken/rund
| +5kg-50.600.80 7 ke | +1,5kg - 50.600.18

melkvarkenfilet ® g5  varkensfilet R0
diepvries - + 1,1kg - % i . gebraad . spiering Fpeh
36.901.03 ke | +3-4kg-50600.42 | = 2kg-50.600.28 ke

Z*L{%- l
buikspek z/ been g ribben traag 5
Vlaams landvarken . stoofvlees - gegaard ﬁ et
+1,8kg - 50.620.12 | +1,5kg - 50.600.17 kg

| +3-4kg-50.000.40

Bij Horeca Totaal vind je zowel ons eigen
geselecteerd landvarken alsook een mooi
aanbod Duroc varkensviees!

varkenswangen ® hc
diepvries - doos 10kg -
36.906.00

e

De prijzen in deze folder zijn uitleverprijzen (excl. BTW) voor de horecaprofessional. Drukfouten voorbehouden.



_LAM

ﬁ'ﬁ;:’;,ﬁ%?;g iomiln 3 95 Nieuw-Zeeland lamsfilet
| +1kg-50.200.16 1 ontvliesd

| +700gr - 50.202.01

Texels lamsragout -
Navarin
| +1,5kg -50.200.57

Nieuw-Zeeland lamsheupjes
| +700gr -50.200.08

30

per
kg

lamgsgehakt
| +1,5kg -50.200.09

merguez
ke | 14x = 70gr - 50.301 51

ﬁ 40 100% lamsvlees!




eend bout
canette - 15x +200gr-5100009 12.99/kg
canard - 4x+350gr- 5100029 11.99/kg

eend filet
canette - 2% :200gr 5100033 £2.99/ kg
magret de canard vers
canard - 2x =350gr - 5100015 19,99/ kg |+ 3508r - 3470073

eend bout geconfijt vacuiim
| +350r-34700.13

pulled eend vers ??g;rg
|+ 2kg-51.000.42 ke

De prijzen in deze folder zijn uitleverprijzen (excl. BTW) voor de horecaprofessional. Drukfouten voorbehouden.



pak 4 stuks - + 480gr - i 20 stuks + = 500gr -

kwartel ontbeend crapaudine 5 kwartel bout geconfijt ? ? gg
51.001.01 Kwartel 51.000.24

kwartel panklaar

pak & stuks - 4x £180gr - 5100100 2.99/ stuk g9

kwartel gevuld i
oek 20 stuks - 20x 180 5100103 .50/ stuk | pak 4 stuks - = 180gr - 51.000.49 stk

kwartelfilet met vel
10 stuks - = 2508r -
51.005.66
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Anjou duif
|+ 4x +550gr - 51.000.63

Anjou duif filet 5@9;9
I 10x +60gr-51.000.35 s ke

Anjou duif boutjes
| 20x + 25gr - 51.000.28

Flandrienduif filet ?gg;:g ¥
| 12x + 60gr - 51.101.51 ke "

De prijzen in deze folder zijn uitleverprijzen (excl. BTW) voor de horecaprofessional. Drukfouten voorbehouden.
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parelhoenfllet.gevuld? g parelhoen supreme ﬁ gg

| 4x +180gr - 51.000.34 e | 10x +180gr - 51.006.00 e

parelhoen bout gevuld
| 4x +180gr - 51.000.47

parelhoen filet met vel
| 10x £140gr - 51.000.31

parelhoen panklaar gg
| +1200gr - 51.003.07 ke
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- I
"‘E 1o A
(’ kipfilet enkel
polderkip filet 99 cosa-sonar? 799/ kg
met vel st
| 10x 200gr - 51.000.83 e ke 20700 ®  6.50/ kg

O _0

- kip dij ontbeend
kpolithgei 9;9 ~ zonder vel 9;9  kipfilet blokjes 9;9
| +3Kkg-34.799.55 ke | =2500gr-51.000.84 Y k1 +3kg-5100093 ke

kipfilet reepjes " 'g;er kalkoen sot I'y laisse ﬁ?gﬁ horeca kalkoenfilet 'g;er
| +25008r - 34.799.47 k| +1kg-51.050.04 ke | =12kg-3470163 ke

De prijzen in deze folder zijn uitleverprijzen (excl. BTW) voor de horecaprofessional. Drukfouten voorbehouden.



zwart poot kip

auguste lambert zwart poot kip gg

panklaar supreme ﬁg - - piepkuiken
| +1300gr - 51.000.14 | 4x +180gr - 51.000.30

k | =500gr-5100001

S
99 maiskipfilet

maiskip - gele kip £ met vel

maiskip supreme
| +1300gr - 34.799.49 ke | 2kg-34799.48

| +2kg - 51.000.78

0

Mechelse koekoek Mechelse koekoek gg
kippengehakt geheel filet met vel ﬁ el
| +3kg-34.799.58 | +1,4kg-34.711.28 | +2kg-51.000.87 ke
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handgesneden
steak tartaar West-
Vlaams rood

| +500gr -50.047.05

30

per
kg

HTPRO CHEFS ®

carpaccio West-

Vlaams rood
diepvries - doos 10st -
100gr/st - 36.001.61

)99

per
doos

BRUGGE

St.-Pietersgroenestraat 8/10 - 8000 Brugge
+32(0)50 313159 - info@horeca-totaal.be
maandag - vrijdag: 7u30 - 17u30

zaterdag: 7u30 - 13u - zondag: 9u - 11u

V.U.:R.W.Mbvba, St.-Pietersgroenestraat 8-10, 8000 Brugge

West-Viaams
rood stoofvlees
| +2kg-50.080.64

17

HTPRO CHEFS ®
West-Vlaams rood
kroket met Straffe
Hendrik Quadruppel
diepvries - doos 50st -
20gr/st - 36.905.04

90
per
doos

Van boerderij tot op je bord. Op een boerderij

in Damme heeft Horeca Totaal eigen West-
Vlaams rood rund staan. Deze prachtige
beesten te midden van de polders zorgen voor
exclusieve topproducten die jij als restaurateur

op je bord kan toveren. Naast de kweek van
eigen dieren is er ook aankoop van dieren maar
hoofdzakelijk van familiale boerderijen.

OOSTENDE ANTWERPEN
Zandvoordeschorredijkstraat 26 - 8400 Oostende Houtdok-Noordkaai 10 - 2030 Antwerpen
+32(0)59 33 0214 - info.oostende@horeca-totaal.be +32(0)3 3696310 - onthaal.antwerpen@horeca-totaal.be

maandag - vrijdag: 7u30 - 17u30 maandag - vrijdag: 6u30 - 18u00
zaterdag: 7u30 - 12u - zondag: 8u - 11u zaterdag: 6u30 - 16u00 - zondag: gesloten

L www.horeca-totaal.be @horeca_totaal f @horecatotaalbrugge




