Escalope van eendenlever, structuren van passievrucht en crumble van peperkoek
Samenstelling van het gerecht:

Gel van passievrucht

200gr puree van passievrucht (Boiron art. 36.400.48)

50gr suikerwater

2,5gr agar agar
Puree van passie mengen met het suikerwater en aan de kook brengen. Agar Agar toevoegen en goed mengen. Spuitzak vullen en laten afkoelen.

Marshmallow van passievrucht

2 eiwit

150gr kristalsuiker

100gr coulis van passie en mango (Boiron art. 36.400.05)

10gr gelatine

20gr bloemsuiker

20gr maïzena

Eiwit opkloppen met de kristalsuiker. Coulis opwarmen samen met bloemsuiker, maïzena en gelatine. 
Mengen met het opgeklopte eiwit.

Mousse van passievrucht

20cl coulis van passie en mango 

1 eigeel

25gr suiker

100gr opgeklopte room

2 gelatineblaadje 

Crumble van peperkoek

2 sneetjes peperkoek

20gr boter

Peperkoek mixen met de boter

Eendenlever escalopes 

De escalopes bakken en dresseren volgens foto. Lemon cress toevoegen als versiering

